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Domaine de l’Anchois « Tonneau » 2022

Le coup de cœur des Artisans de la Côte Bleue

Cépages : 70 % Savagnin rose aromatique, 30% sauvignon

Domaine de l’Anchois « Dolium » 2022

La cuvée qui s’inspire de méthode antique

Cépages : 70 % Savagnin rose aromatique, 30% sauvignon

Domaine de l’Anchois « rosé » 2024

La gourmandise empreint de jeunesse

Cépages : 30% Œillade musquée, 30% Savagnin rose 
aromatique, 20% Sciaccarello, 10% Sauvignon, 10% 
muscat romain

Domaine de l’Anchois « Thalassite » 2022

La Seule et Unique cuvée immergée en Méditerranée

Cépages : 40 % Savagnin rose aromatique, 40 % œillade
musquée, 15% Sauvignon, 5 % Muscat romain.

Domaine de l’Anchois « Blanc » 2024

Son grand classique, sec, original et aromatique

Cépages : 40 % Savagnin rose aromatique, 30 % œillade musquée, 
30% Sauvignon, 20 % Muscat romain, 10% Viognier

Franco 30 bouteilles

RUPTURE

Domaine de l’Anchois « Blanc » 2023

Mature, original et équilibré. 

Cépages : 40 % Savagnin rose aromatique, 40 % œillade musquée, 
15% Sauvignon, 5 % Muscat romain.













Blanc de Nèfles, c’est un apéritif 
doux entièrement produit de 
manière artisanale par Cyril 
Manadet et Murielle Torchy.

Ils ont conçu cet apéritif, d’après 
la recette de la grand-mère 
maternelle Varoise d’origine 
Italienne ! Ainsi ils ont souhaité 
partager cette recette familiale au 
plus grand nombre en créant 
Blanc de Nèfles, un apéritif pas 
comme les autres, évocateur de 
souvenirs ! 

A chaque gorgée, il chuchote une 
histoire, celle qui vient des 
Anciens et qui ne laisse personne 
indifférent.



Blanc de nèfles
La Côte Bleue illustrée

Le blanc / rosé de nèfles
15,50 HT

Format : 75cl
Franco livraison : 3 cartons / 18 bouteilles panaché blanc et rosé
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Entre mer et garrigues, au sud de 
Martigues à quelques encablures de la 
célèbre Côte bleue, à l’entrée ouest du 
hameau de Saint Julien se trouve 
notre cave, la Venise Provençale.

Situé dans la prestigieuse Appellation 
d’Origine Protégée des Côteaux d’Aix 
en Provence, la coopérative s’étend 
sur près de 200 hectares, dans une 
vallée située aux confins ouest du 
massif de la Nerthe. Orientée Sud Est 
, parallèlement au rivage tout proche 
de la Méditerranée, elle bénéficie d’un 
ensoleillement exceptionnel.

Génération après générations, nos 
viticulteurs ont mis leur savoir-faire 
en commun pour continuer à innover 
en proposant des vins festifs, 
accessible et respectueux de 
l’environnement. 



La Venise Provençale
Les vins de la Côte



Nichée sur la pittoresque Côte Bleue, 
entre Marseille et Martigues, la Brasserie 
Salcetum s'est imposée rapidement 
comme une référence pour les 
connaisseurs de bières artisanales.

Fondée en 2022 par Cory, un brasseur 
innovant originaire de Californie, notre 
brasserie se distingue par son 
engagement envers l'authenticité et la 
qualité. 

Nos bières sont brassées exclusivement à 
partir d'orge 100% naturelle, incluant des 
variétés ancestrales provençales qui 
enrichissent chaque recette avec un 
goût distinctif et profondément enraciné 
dans le terroir local.













La vinaigrerie artisanale Côte Bleue 
produit des vinaigres bio et 
biodynamiques à base de vins, selon la 
méthode traditionnelle d’Orléans. 

Laurent, artisan vinaigrier, collabore avec 
des vignerons engagés partageant ses 
valeurs : respect de la nature et qualité 
des produits. 

Il sélectionne des vins provençaux 
réputés pour leurs arômes et textures, afin 
de créer des vinaigres d’exception. 

Élaborés en bord de mer, à l’air libre, 
sans chauffage, les vinaigres bénéficient 
du climat méditerranéen. Vieillis plusieurs 
années en fûts de chêne ou en dame-
jeanne, ils développent des arômes 
subtils qui sublimeront vos plats.



La qualité gastronomique made in Provence qui respecte la nature

La Vinaigrerie artisanale Côte Bleue élabore des vinaigres bio et biodynamiques à base 
de vins, de façon 100% naturelle, sans colorant, sans conservateur, ni sulfite, selon la 
méthode traditionnelle dite d'Orléans.

Nos valeurs :

#L’artisanat La création de nos vinaigres repose sur le respect de la tradition, des 
savoir-faire d’excellence et la volonté de proposer des produits rares et de grande qualité.

#Le local Nous travaillons en étroite collaboration avec des fournisseurs qui partagent 
nos valeurs. Nos vins proviennent de domaines viticoles en Provence. Nos bouchons ont 
été créés à partir de liège naturel de la forêt des Maures. Nos vinaigres sont vieillis en fûts 
de chêne issu de forêts françaises.

#L’éco-responsabilité  L’approvisionnement  s’effectue  au  plus  près  du  lieu  de 
production pour réduire l’empreinte carbone, l’impact sur le changement climatique et être 
acteur du développement économique local. Nos emballages et conditionnements sont 
100% recyclables.

#Le naturel La vinaigrerie est certifiée Agriculture Biologique et Demeter Agriculture 
biodynamique.





Miel de Romarin

Pot de 250 gr
Pot de 400 gr : indisponible

Miel de lavande

Pot de 250 gr 
Pot de 400 gr 

Miel de Fleurs d’été

Pot de 250 gr
Pot de 400 gr

Miel de Châtaignes

Pot de 250 gr 
Pot de 400 gr
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Carte postale

Format A6 - 10,5 cm x 14,8 cm - Papier 300 gr mat







Inspirée par la Méditerranée et son 
patrimoine, Isabelle est la créatrice 
de « Galinettes Ensuès », une 
marque locale mêlant humour et 
identité régionale.
À travers ses créations, elle joue 
avec les mots et les symboles 
marins pour concevoir des idées 
cadeaux uniques, fabriquées 
localement avec une attention 
particulière portée aux matériaux 
durables et recyclés.
« Mon objectif est de mettre en 
valeur notre belle Côte Bleue avec 
des produits qui racontent son 
histoire, tout en apportant une 
touche de légèreté et de sourire. »
Chaque article, du textile aux 
accessoires, reflète l’âme de la 
région, transformé dans le village 
du Rove, garantissant une 
production authentique et 
responsable.
















